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LUTATEN:

6O g butter. handwarm

200 g Topfen. passiert oder Brimsen
2 EL Sauerrahm oder Schlagobers
60 g lwiebeln, fein gehackt

TTL Senf

2 KL Paprikapulver. gestrichen

Salz. Preffer

2 KL Kummel ganz
1 MS Sardellen

ZUBEREITUNG:

Handwarme Butter glatt verrthren. Topfen (Brimsen) untermengen.
Sauerrahm hinzuftigen. alle anderen Zutaten unterrdhren und abschmecken.

GUT ZU WISSEN:

Brimsen ist ein gesalzener Frischkase aus Schafsmilch. Wenn Sie brimsen anstatt Topfen verwenden
bendtigen Sie weniger .



